Ingredienser

200 gr smor

300 gr ljus sirap

150 gr glykos

300 gr vispgradde

300 gr socker

300 gr lingonpuré (mixade frysta
lingon)

1 nypa havssalt

b

bakers

GOr séa har

CENONONO,

O,

Smalt smoret i en kastrull. Tillsatt darefter de dvriga ingredienserna
Koka kolan till 125°c

Kyl kastrullen hastigt i ett vattenbad for att avstanna kokprocessen. Hall
déarefter upp kolan i énskade silikonformar

Lat kolan svalna i cirka tva timmar i rumstemperatur. Stall darefter in den i
kylen cirka tio minuter och ta sedan ut den ur formarna

Skar kolan i dnskad storlek och sla in i smérpapper



