Ingredienser

Strossel

10 gr kakaonibs
30 gr riven kokos
3 gr havssalt

Doppchoklad

300 gr mérk choklad, garna av sort-
en Kayambe 72% Michel Cluizel

60 gr kakaofett

Chokladboll

150 gr Z-karamel, Michel Cluizel
150 gr mork choklad, garna av sort-
en Kayambe 72% Michel Cluizel
200 gr osaltat smor

5 aggvitor

5 aggulor

45 gr strosocker

1 vaniljstang

3 nypor havssalt

400 gr havregryn

50 gr kaffe
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Strossel

@

Blanda samtliga ingredienser

Doppchoklad

®

Smalt chokladen tillsammans med kakaofettet till 50°c.

Chokladboll

CNONORORORONO,

Vispa aggula med urskrapad vaniljstang och socker fluffigt
Smaélt choklad och smér till 50°c

Vispa &ggvitan latt

Vand ner &ggulan i den smélta chokladen

Avsluta med att vdnda ner dggvitan och vispa ut ordentligt
Tillsatt havregrynen och kaffet

Gijut i silikonform och frys in

Stoppa en tandpetare i varje boll och doppa i din doppchoklad, sprid éver
ditt stréssel och kyl



